LA FESTA DEL GLAC
LLICA DE VALL



De17ha21h TALLERS IJOCS

Taller d'educacio holistica per a adults. Experiéncia ludic vivencial
des del creixement individual i grupal amb diferents propostes
pedagogiques. Organitzat perl'’ AMPA del'lES El Vern.
ContesiRondalles Populars amb la Pilar i laJulieta de la Biblioteca
TallersiJocs Infantils a carrec de SEL Lleure

Taller de Danses Antigues amb Montserrat Garrich

17h VISITAGUIADA ALSPOUSDE GLAC

Com funcionaven els pous de Glag? Perque uns pous de Glag a Llica
de Vall! Com van influir els pous en l'economia de Llica de Vall! Qui
era el propietari! Quins oficis giraven entorn als pous? Oleguer Biete,
historiador i guia oficial de la Generalitat de Catalunya, intentara
aclarir-nos tots els dubtes

De 18h a 22h MERCAT TRADICIONAL i MOSTRA DE
VARIETATS ANTIGUES

Al partir del segle XVl la produccio agraria catalana es revoluciona,
s'hi integren definitivament els productes del Nou Mon, conreats ja
de forma generalitzada pels pagesos, productes com els tomaquets,
els pebrots, les mongetes... Descobreix quins productes oferia l'horta
al Llica de Vall del s. XVIIl. Podreu gaudir de l'oferta de
varietats antigues de temporada i productes d'una qualitat
extraordinaria. Col-laboren: “La Verdulaga” agricultura ecologica,
Formatgeria “La Cleda” i ART Cervesers

Apartirdeles17,00h PUJA AL CARRO DEL TEMPS!
17,00h-17,30h-18,00h-18,30h-19,00h-19,30h-20,00h-20,30h-
21,00h-21,30h

Tiquet 1€, podreu adquirir-lo al mateix lloc (places limitades)

Visita teatralitzada de I'entorn dels pous de glag a dalt d'un carro.
Una historia escrita per I' Artur, adaptada per la Maria i la Monica i
protagonitzada pel Grup Xamba Teatre, el taller Teatre Jove, Diables,
Gegants i veins i veines de Llica de Vall. Un salt en el temps per
coneixer les aventures i desventures d'un grup de gent que vivia al
nostre poble en aquell temps.

Aquells que no vulgueu o no pugueu anar en carro, podreu gaudir de
larepresentacio en el darrer passi (21,30h) que es fara a peu.



I PER MENJAR.. QUE!

A mitjan segle XVIII es posen les bases de la cuina catalana
tradicional que ara coneixem, més refinada i completa que en altres
paisos del vell continent en aquella época. Canvien els gustos i
triomfen les begudes fresques, les amanides, la xocolata desfeta... La
conservacio dels aliments, gracies a la produccié continuada de gel,
permet ampliar el ventall alimentari.

18hBERENAR - XOCOLATA
Podreu tastar aquesta delicia arribada del Nou Mon, en diuen
Xocolatai se serveix calenta.

Hom hi pot sucar pa o coca... | aixi col-laborar amb el viatge Fi de Curs
de I'ESO del SES El Vern

21,00h EL CONVIT DEL NOTARI BARRERA (SOPAR
POPULAR)

El Notari Barrera ens convida a sopar, vol que gaudim de les
exquisideses de la cuina "moderna”, que ja ha arribat a Llica de Vall.
Un plat de moda el 1750, cuinat pel Jose, el nostre mestre de “coch” -
la Samfaina amb Botifarra "Esparracada’- aix0 si, en Barrera és
Notari, ésa dir: ell “convida” pero cadascu es paga el seu sopar (o que
us havieu pensatl)
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Taller Teatre Jove Llica de Vall
Associacié Polifonica Lliganenca
Taller de Costura del Casal Social
Comissié pro-viatge fi de curs ESO.
“La Verdulaga” Agricultura ecologica
| anment de Associacié de Comerciants de Llica de Vall

Generalitat de catalunya | a totes i tots els que ens heu ajudat en

Departament
de cultura una o altre mesura, que heu estat molts.
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